1.4 SCHEDA PER ELENCO DELLE ATTREZZATURE

	ELENCO ATTREZZATURE

	DESCRIZIONE ATTREZZATURE
	

	(  frigorifero
	

	(  congelatore
	

	(  banco/vetrina refrigerata
	

	(  banco frigo bibite
	

	(  forno elettrico
	

	(  forno a microonde
	

	(  tostiera
	

	(  lavastoviglie
	

	(  affettatrice
	

	(  robot multiuso
	

	(  granitore
	

	(  macina caffè
	

	(  macchina caffè
	

	(  lavatazzine da bar
	

	(  impianto spina
	

	(  produttore ghiaccio
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	


1.2 SCHEDA PER ORGANIGRAMMA DEL PERSONALE E MANSIONARIO

	NOMINATIVI
	QUALIFICA
	MANSIONI

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	


1.3 SCHEDA PER LA RINTRACCIABILITA’
	ELENCO FORNITORI

	PRODOTTO
	FORNITORE

(nome, indirizzo, tel.)

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	


	Bolle di consegna, fatture e scontrini da cui è possibile risalire ad eventuali prodotti non conformi vengono conservate da :

……………………………………………………………………………………………………………


	Nel caso in cui un prodotto venga ritenuto non conforme ai requisiti di sicurezza si provveda ad attivare i competenti uffici dell’AUSL di competenza ed il relativo fornitore.
     AUSL di FAENZA   -  tel. 0546/602507 - 602508


1.4 SCHEDA PER LA RINTRACCIABILITA’

	ELENCO FORNITORI

	PRODOTTO
	FORNITORE

(nome, indirizzo, tel.)

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	


	Bolle di consegna, fatture e scontrini da cui è possibile risalire ad eventuali prodotti non conformi vengono conservate da :

..……………………………………………………………………………………………………………


	Nel caso in cui un prodotto venga ritenuto non conforme ai requisiti di sicurezza si provveda ad attivare i competenti uffici dell’AUSL di competenza ed il relativo fornitore.

  AUSL di …………………………………….   -  tel. …………………………………


	          SCHEDA PER LA REGISTRAZIONE DI TUTTE LE 
                    NON CONFORMITA’ ACCERTATE 


	Data
	Tipo di NC rilevata
	Azione correttiva intrapresa
	Firma di chi ha rilevato la NC

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


	COME SEGUIRE LA VERIFICA

DELLE PRASSI DI SANIFICAZIONE



	Siti di intervento


	Verifica
	Limiti critici
	Azioni correttive

	Attrezzature/

piani di lavoro/

superfici,

etc.


	Effettuare, in condizioni di buona illuminazione, le seguenti prove per determinare la pulizia ottica:

a) ricerca di tracce di sporco;

b) esame olfattivo;

c) “prova del fazzoletto candido”;

d) esame tattile;
e) esame delle gocce d’acqua.


	È inacettabile la presenza di uno o più dei seguenti risultati:

a) presenza di tracce visibili di sporco;

b) presenza di odori;

c) annerimento, anche appena percettibile, del fazzoletto;

d) sensazione di grasso al tatto;

e)  acqua che cola seguendo percorsi preferenziali o formando goccioline.
	Se una delle voci (a) – (e) è non accettabile, riportare la non conformità nel modulo di verifica delle operazioni di sanificazione/ripetere la procedura di sanificazione fino a ottenimento di risultati adeguati.


